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Ahlaisten uudisrakennus

Porin Palveluliikelaitos: Ateria, keittid ja ruokasali

Yleinen periaate:

Ateriat joita tuotetaan:

Toimintamalli:

Toimintamallin tarkennus:

Keittiohenkildkunnan maara:

Ruokasalin paikkamaara:

Ruokasalin linjastojen maara:

Ruokasali yleista:

Astiahuolto:

Keittio, yleista:

Sosiaali- ja taukotilat:

PORIN KAUPUNKI
Porin Palveluliikelaitos

Kayntiosoite: Postiosoite:

Tiedepuisto 4 B PL 10
28600 Pori 28101 Pori

Tarjota koulun ja paivakodin lapsille, sek& henkilokunnalle
laadukkaita ja kustannustehokkaita ateriapalveluita seka hy-
vaa asiakaspalvelua.

Paivakotilapsille aamupala, lounas ja vélipala
Koulun oppilaille ja henkilokunnalle lounas, seka iltislaisille
vélipala

Palvelukeittio

Kohteeseen tulee paaruoka keskuskeittiosta,
mutta kohde valmistaa itse osan aterian lisukkeista mm. keittaa
perunat/pastan/riisin, mahdollisesti kuumentaa kappaletavarat) seka valmistaa va-
li- ja aamupalat

1-2hl6
n. 60hI6 (ruokailu joustavasti 2 erassa)
1 linjasto, otto kahta puolta + erillinen pieni dieettipiste

Ruokasalin linjaston ja astiapalautuksen sijoittelu tulee tehd&
niin, ettd ruokailuun tulo- ja poislahteminen ovat kayttajille
sujuvia, eika ristikkaisliikennetta synny.

Ruokasaliin vaunu, johon lapset ja henkilokunta itse palaut-
tavat astiat. Keittiossa tulee erityisesti huomioida riittava il-
manvaihto tiskiosassa, seka astioiden sailytystilat.

Riittava nykyaikainen tila ja laitteistus, selkeét tilajarjestelyt,
erillinen kuiva-ainevarasto seka pieni kylmio, riittavasti tyo-
poyta ja sailytystilaa, pieni toimistonurkkaus tai tila ja pieni
siivous huone, asianmukainen jatehuolto ja tavaroiden vas-
taanottotila lastauslaitureineen ja varastoineen.

yhteiset kohteen muun henkilékunnan kanssa

Puhelin: Faksi: Internet osoite: Séhkoposti:
(02) 621 6100 (02) 635 3968 www.pori.fi

etunimi.sukunimi@pori.fi



Tarkempaa alustavaa tietoa keittidn vaatimuksista:

Tilatarpeen arvio n.60-70m2 (keittittila)
tukkukuormien purkualue/tila
pieni oma siivoushuone (2-3m2), jossa tila siivousvaunulle, allas vesipisteell&, seka hylly-

Kuiva-ainevarasto jossa olisi myos erillista varastotilaa astioille ja muille varastoitaville

tavaroille (n.8m2 yhteensd) U-mallin hyllyt. Voi olla myos 2 erillista n. 4m2 tilaa

1 erillinen kylmidtila (n.3-4m2/kpl) ei kynnysta, eli lattiapinnan tasolla

Pakastinkaappi n. 700l

Riittava lastauslaituri ja linnuilta suojattu varastotila laatikoille ja rullakoille, huom. riit-
tava valaistus, ovikellot tai ns. ovipuhelin tai koodilukitus

Keittidtila tulee olla mahdollista erikseen lukita

Erillinen toimistotila/piste ict-yhteyksilla, sekd sen yhteyteen kaappi- ja hyllytilaa
Riittavasti tilaa hankittaville vaunuille

Riittavasti tyopoytéatilaa, sekd kaappeja ja laatikostoja tyopoytatilan alle. Seinille hyllyti-

laa useita metreja

Lattia ja pintamateriaalit helposti puhdistettavia, kestavia ja tilaan soveltuvia (esim.

massalattia ja laattaseinat)

Lattiakaivojen sijoittelut ja niiden puhdistaminen tulee tarkkaan huomioida
Riittava ilmanvaihto, varsinkin astianpesuosastossa (riittavasti kapasiteettia myaos, jos

laitteistusta lisataan keittioon)

erillinen kasienpesuallas
vahintdan 1 tasoon sijoitettu allas ja vesipiste
3kpl 2-tasovaunu, 2kpl korkea korijohdevaunu, 2kpl lautasvaunu, 1kpl gn-johdevaunu ja

1kpl varastovaunu(4 tasoa)

2kpl 6-10gn yhdistelmauunia (péaallekkain) (uuneissa hoyry, paisto ja yhdistelmaohjel-

mat, seké erillinen pesuohjelma)

n. 40-50I sekoittava ja jddhdyttéva pata

1 erillinen suurtalouskayttoinen jagkaappi (n.700I)

paikka 1-2 scanbox —vaunulle ja sahko niille

Pieni koriastianpesukone tarvittavine ratoineen

Astianpesukoneen kuivaan ja markaan paéhan pienet seinahyllyt

2 levyinen induktiotaso, jalallinen

tiskikoneen lahettyville erillinen vaahdotuslaite astianpesukoneen pesua varten
mikroaaltouuni (voi olla ruokasalissa tai erikseen eroteltavissa olevassa tilassa)
Erillinen keittiOsta erotettavissa oleva tila, jossa jddkaappi, kahvinkeitin, mikro ja vahan

poyta- ja kaappitilaa (erilaisten iltakahvitusten jarjestamiseen) Tilaa voisi hydodyntd4 normaa-
listi esim. diettipisteena.



Tarkempaa tietoa ruokasalin vaatimuksista:

o Noin 60 paikkainen ruokasali (tilatarve n. 100m, sis. linjaston vieman tilan)
1 linjasto, otto kahta puolta. kuuma- ja kylmé&hauteet vah. 3x gn 1/1 kokoisia (huom. ve-
si, sahko ja viemarointi)

o erillinen vesipiste linjastoon

o vahintdan 120cm neutraalitaso linjastoon

. Novobox- maitojakelin 2x10l malli

. Tarjotin ja ruokailuvalinevaunut sek& lautasvaunu

o Astioiden palautusvaunu

o Erillinen diettipiste (voi olla ns. kahvitustilan yhteydessa), lampd- ja kylmalevyt
. kasienpesupaikat ruokasalin laheisyyteen

Muita yleisid huomioita:

. Ruokasalissa mahdollisuus nostaa tuolit poydén alla oleviin pidikkeisiin (lattian siivotta-
vuus)

ateriapuolen yhteyshenkild: Timo Salmi timo.salmi@pori.fi p.0447018052




